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Vorwort

Liebe Leserinnen und Leser,

ja, ist denn schon wieder Weihnachten? Ja,
ist es. Das Jahr neigt sich dem Ende zu und
wir prasentieren Ihnen die Dezember-Aus-
gabe des ,Lidinghauser Stadtleben®
Machen Sie Weihnachtsgeschenke gerne
selbst? Dann haben wir einen Nahtipp fur
Sie. Die Backerei Geiping verrat ein Rezept fur
leckere Weihnachtsplatzchen.

Wir sind mit Michael Kertelge auf den Turm
der Felizitas-Kirche gekraxelt. Das konnen Sie
Ubrigens auch. Karin Schnaase-Beermann
erzahlt von ihrem Leben nach dem Lei-
stungssport und der plattdeutsche Verein
hat uns einen Einblick in die Proben fiir das
grolle Theaterstiick gewahrt. Einige neue
Handler und Gastronomen bereichern die
Innenstadt, mehr dariber lesen Sie in unse-
rer Rubrik ,Neu in Lidinghausen® aulRerdem
gibt es das Stadtleben jetzt auch auf face-
book. Und Sie finden bei uns wieder den gro-
Ben Terminkalender.

Naturlich gibt es noch viel mehr zu lesen. Viel
Spaf bei der Stadtleben-Lektlre wiinscht

Ihr Team von Liidinghausen Marketing

www.lhmarketing.de
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Neues Feinkost-Ladchen in der KirchstraRe
,GeschmackssacheN“ heifSt das neue Innen-
stadtladchen an der Kirchstral3e 9. Betreiber

sind Simon Schrader, Philipp Burkert und Dirk
Grammon (Edles Fleisch und Achtzehn70). Im
Angebot: Edles Fleisch, Aufschnitt, Kase vom
Affineur Waltmann, Wein direkt vom Winzer,
Gin mit sauerlandern Krautern (Woodland),
Ol frische Pasta, Edelbriu, Kaffee von der
Lidinghauser Rostkunst und Gewdirze, hand-

Impressum

Herausgeber: Lidinghausen Marketing eV.
Borg 4, 59348 Liidinghausen,Telefon: 02591/7 8008
www.lhmarketing.de, info@luedinghausen-marketing.de

Redaktion: Lars Werkmeister, Nadine Wenge
Texte: Nadine Wenge

Gestaltung: miiller mixed media, Miinster
Auflage: 4000

Erscheinung ndchste Ausgabe: 1.3.2019
Einsendeschluss Termine: 20.2.2019
Redaktionsschluss: 1.2.2019
Anzeigenschluss: 1.2.2019

geschmiedete Messer, Weinglaser und noch
vieles mehr. ,Gerne stellen wir auch Prasent-
korbe mit unseren Produkten zusammen. Ein
tolles Geschenk —gerade jetzt zur Weih-
nachtszeit®, erzahlt Philipp Burkert. Freitags
und samstags gibt es zudem fangfrischen
Fisch sowie Meeresfriichte. Gerne mit Vorbe-
stellung bis Mittwochmittag.

Ein kleiner Snack, bestehend aus einer
Quiche, oder z.B. Schinken/Kase und Brot mit
einem guten Olivendl, auf einer rustikalen
Holzplatte, dazu ein Glaschen Wein und

als Abschluss ein Espresso, egal ob am Mittag
oder Abend —von dienstags bis samstags von
10 bis 18 Uhr sind Gaste herzlich willkommen.
JWir mochten auch Kochevents anbieten®,
erzahlt Simon Schra-
der. Das Ladchen ist

Gault:-Millau mit einer Kiiche aus-
et gestattet. Bis zu 16

Personen konnen sich

hier in privater Runde

Sl von Achtzehn70-Koch

.. | DirkGrammon beko-

-';_; l chen lassen oder auch

] S gerne mitin den Top-

fen riihren.

19 Punkte im Gault-Miliau

Dirk Grammon hat fiir das Achtzehn70 Ubri-
gens eine besondere Auszeichnung erkocht:
15 Punkte vom Gault & Millau!

L

Das Liidinghaus

Geschaftsstelle Lidinghausen Marketing,
Tourist-Information, Zimmervermittlung,
Ticketverkauf, LH-Shop, Fahrradverleih

Tel:02591/78008 - Fax: 02591 /78010
B www.lhmarketing.de
B info@luedinghausen-marketing.de
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Saisonal und regional

,heimelich“ setzt auf Trinkkultur und
nachhaltige Kiiche

,Wir setzen auf saisonale, regionale und fri-
sche Kiiche®, sagt heimelich-Inhaberin Maren
Dottelbeck. ,,Und vor allem auf Nachhaltig-
keit. Wir mochten nicht viel wegschmeif3en,
daher gibt es bei uns auch keine Speisekarte.”
Im Moment kommen Griinkohl und dicke
Bohnen aufden Tisch, oder Eintopf. Auch
Blutwurst und Panhas will sie mal ausprobie-
ren. ,,Mal schauen, ob das ankommt.“ Don-
nerstags ist Reibekuchentag. Dann gibt es
Reibekuchen mit Lachs, Apfelmus oder
Ribenkraut. Maren Dottelbeck mochte die
Trinkkultur wieder nach Lidinghausen brin-
gen. ,Wir sind eine Bar, in der es auch Kleinig-
keiten zu essen gibt. In erster Linie kann man
aber etwas trinken.“ Auf der Getrankekarte
stehen unter anderem Pils und Kellerbier
vom Fass, gute Gins und naturlich Kaffeespe-
zialitaten. Fur Dezember plant Dottelbeck
eine Weinprobe und einen Ginabend, ab
Frahling kann sie sich vorstellen, dass ein Mal
im Monat eine Band im Biergarten spielt. Das
L,heimelich“ kann man auch mieten: Fir Par-
tys und Hochzeiten, morgens zum Frihstiick
oder nachmittags zum Kaffee.

Heimelich: Bar und Restaurant, Kleine Miin-
sterstralle 10. Gedffnet mo bis so 12 bis 22
Uhr (mittwochs ist Ruhetag).
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Neu im Lidinghaus

Brillenputztiicher und Schnapsglaser
Suchen Sie noch ein nettes Weihnachtsge-
schenk? Dann kommen Sie zu unsins Liding-
haus. Die Lidinghausen-Schnapsglaser sind
ab sofort erhaltlich, Kosten: 3,50 Euro pro
Glas. Und ganz neu im Sortiment: Brillen-
putztlicher mit der Lidinghausen-Silhouette

fir 3,50 Euro.

Stadtleben auf facebook

Schauen Sie vorbei!

Damit Sie nichts verpassen und immer und
Uberall Gber das Neueste aus Lidinghausen
informiert sind, ist das Stadtleben ab dem
1.12. auch auf facebook zu finden. Hier kiin-
digen wir die Veranstaltungen an, die in
unserer schonen Stadt stattfinden: Abend-
markt-Termine, Stadtfest, verkaufsoffene
Sonntage und was sonst noch in der Stadt los
ist. Hier erfahren Sie, was es im Magazin
,Stadtleben®zu lesen gibt und vieles mehr.
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Ein ganz
anderes Leben

Karin Schnaase-Beermann genief3t
die Zeit nach dem Badminton-Spit-
zensport

arin Schnaase-Beermann hat schon
Kviel erlebt: Die Teilnahme an den

olympischen Spielen 2016 in Brasi-
lien, viele Reisen zu Turnieren in der ganzen
Welt, unzahlige Bundesliga-Spiele, Hochzeit...
,Das war alles toll, keine Frage. Aber die
Geburt unserer Tochter hat alles getoppt®,
sagt sie und schaut die kleine Line verliebt an.
,Das ist jetzt ein ganz anderes Leben.”
Wahrend sich friher alles um Badminton
gedreht hat, ist nun ihre Tochter Mittelpunkt
des Lebens. Ob sie so ganz ohne Badminton
leben kann? ,Das werde ich oft gefragt®, sagt
Karin Schnaase-Beermann mit einem
Schmunzeln. ,Du warst doch immer so sport-
verruckt, sagen die Leute.” Derzeit gehe das
aber ganz gut. ,Ich mache Riickbildung. Das
istaberauch alles an Sport. Fir mehr ist
keine Zeit.“ Vielmehr genief3t sie die Zeit mit
ihrer Tochter in vollen Zuigen.

Ein Mal Olympia

Auf Olympia blickt Karin Schnaase-Beermann
voller Dankbarkeit zurtick. Eigentlich hatte sie
sich damals schon aus dem Spitzensport ver-

abschiedet. ,Irgendwie ging es nicht so recht

vorwarts. Job und Sport liefen so nebenein-
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ander her. Ich konnte mich auf keins von bei-
denrichtig konzentrieren. Die Sportstiftung
NRW hat mir dann den Kontakt zu den Hup-
fer Metallwerken in Coesfeld ermdglicht und
beide haben mir die optimale Kombination
aus Beruf und Leistungssport, mit dem Ziel,
sich fur die olympischen Spiele zu qualifizie-
ren, gegeben und daflr binich ihnen unend-
lich dankbar, denn ohne diese Kooperation
hatte ich nicht nochmal angefangen.”

,und die olympischen Spiele waren so toll

schwarmt die Ludinghauserin. ,Zum einen
war das der Hohepunkt meiner sportlichen
Karriere. Darauf hatte ich ein Jahr akribisch
hingearbeitet. Aber auch das ganze Drum-
herum ist unvergesslich: Das Leben im olym-
pischen Dorf, die Menschen, die ich kennen
gelernt habe.”

Auch der Mann ist badmintonverriickt
Zu vielen Mitspielerinnen und auch Gegne-
rinnen in aller Welt hat sie heute noch Kon-

takt.,Zwei Mitspielerinnen aus der National-
mannschaft zahlen zu meinen engsten
Freundinnen® erzahlt die 33-Jahrige. AuRer-
dem habe sie eine liebe Badminton-Freundin
in Schottland. Und durch ihre danische Geg-
nerin Line Hpjmark Kjaersfeldt kam sie zum
ersten Mal mit dem tollen Vornamen ,Line“
in Kontakt, den jetzt auch ihre Tochter tragt.
Dass Karin Schnaase-Beermann aus einer
absolut Badminton-verriickten Familie stammt,
weild in Ludinghausen jeder.
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Der Name Schnaase ist untrennbar mit dem
Badminton-Sport verbunden. Papa Michael
ist mehrmaliger deutscher Meister und Seni-
oren-Europa-Meister. Er und Mama Barbara
haben sich sogar in der Badminton-Halle
kennengelernt. Die gesamte Familie inklusive
ihrer zwei Brider samt Anhang waren auch
mit bei Olympia. , Ich bin froh, dass mein
Mann aus einer anderen Sportart kommt. Es
ist schon, auch mal Gber etwas anderes zu
reden. Mittlerweile ist er natirlich auch bad-
mintonverriickt.”

Trainerin

Wie es mit dem Badminton weitergeht, ist
fur Karin Schnaase-Beermann noch offen. Sie
konne sich vorstellen, spater ins Traninigsge-

schaft einzusteigen und den Nachwuchs zu
fordern. ,Union Lidinghausen hat mir so viel
gegeben. Da mochte ich etwas zurlickgeben.”
Aufierdem bekomme sie bei ihren Eltern mit,
wieviel Arbeit die Organisation eines Bundes-
liga-Spiels macht. ,Ich kann mir vorstellen,
auch da mitzuhelfen® sagt sie.

Lidinghausen fuhle sie sich jedenfalls sehr
verbunden. ,,Mein Mann und ich fahren
immer mal Ubers Wochenende weg und
schauen uns Stadte an. Letztlich sind wir uns
aber immer einig: Das, was wir mogen,
haben wir zu Hause. Ludinghausen ist ein-
fach schon.” Nadine Wenge

Im Dezember wird es in
Liidinghausen stimmungsvell'

und besinnlich...

Weihnachtsmarkt der
Hobbykiinstler

Rund 50 Aussteller verwan-
deln die Burg Ludinghausen
am Samstag, 1. Dezember,
und Sonntag, 2. Dezember,
von 11 bis 18 in einen
gemutlichen Weihnachts-
markt. Das Angebot reicht
von Sandstein-, Ton-, und
Holzarbeiten liber Patchwork
und Selbstgenahtes bis hin
zu Schmuck und vielem
mehr. Kaffee, Kuchen und
frisch gebackene Waffeln
runden das Angebot ab. Ein-
tritt freil

Adventsmarkt an der
Felizitaskirche

Von Freitag, 7. Dezember, bis
einschlieBlich Sonntag, 9.
Dezember, wird der Liding-
hauser Adventsmarkt taglich
fir die Besucher geoffnet
sein, am Freitag von 14 bis
19 Uhr,am Samstagvon 11
bis 20 Uhr und am Sonntag
von 11 bis 18 Uhr. Das Glih-
weinhauschen bleibt immer
etwas langer ge6ffnet. Rund
35 Stande auf dem Advents-
markt laden zum gemutli-
chen Bummel. Dazu gibt es
ein adventliches Buhnenpro-

Veranstaltungstipp 9

gramm mit Musik und Niko-
lausbesuch.

Liidinghausen leuchtet
Sonderaktion ,Ludinghausen
leuchtet”: Am Freitag, 7.
Dezember, werden hunderte
Windlichter die Lidinghau-
ser Altstadt in zauberhaftem
Licht erstrahlen lassen, und
viele Lidinghauser Geschafte
laden zum langen Einkaufs-
abend bis 21 Uhr ein.

Abendmarkt Spezial

Gute Nachrichten fir alle
Fans des Abendmarkts: Auch
in diesem Jahr gibt es wieder
den Abendmarkt Spezial
kurz vor Weihnachten. Im
Innenhof der Burg Liding-
hausen konnen sich die
Besucher am Freitag, 21.
Dezember, zwischen 16 und
20 Uhr auf Bewahrtes
freuen: Beste Produkte fur
die heimische Kiiche — mit
prima Angeboten fur die
Festtage, eine gemutliche
Atmosphare am warmenden
Lagerfeuer und kleine Snacks
zum Verzehr. Der Jahreszeit
entsprechend findet sich
darunter die eine oder
andere weihnachtliche Varia-
tion, und zu den gekihlten
Getranken gesellen sich
Glihwein und heilBer Kakao.
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Geschafft: Michael Kertelge auf dem Kirchturm.

Ludinghausen von oben

Der Aufstieg auf den Felizitas-Kirchturm lohnt sich / Michael Kertelge

kennt viele tolle Geschichten

Mensch, ist das hoch! Das sieht von unten
gar nicht so aus. Aber der Aufstieg hat sich
gelohnt. Was fiir ein toller Blick Gber die
Stadt. Ach, was sage ich. Die Baumberge
kann man sehen, das Gerstein-Werk in Hamm.
Und bei gutem Wetter sogar den Florian-
Turm in Dortmund. Wo ich mich befinde? Auf
dem Kirchturm von St. Felizitas. Mit Michael
Kertelge. Der Pastoralreferent hat mich mit-
genommen auf eine Kirchturmfuhrung. ,Das
schaffen auch Menschen mit Hohenangst
ganz hervorragend® hat er vorher gesagt.
Stimmt. Als ich oben bin, bin ich sogar ein
bisschen stolz. Ich habe meine Angst tber-
wunden. Und zur Belohnung gibt es: Liding-
hausen von oben.

87,5 Meter

,Bis zum Wetterhahn sind es 87,5 Meter”,
erzahlt Michael Kertelge, als wir die enge
Steinwendeltreppe im Turm hinaufkraxeln.
69 Stufen, bis wir die Zwischenstation errei-

chen und eine kleine Verschnaufpause einle-
gen. Wir befinden uns auf dem Langhaus in
15 Metern Hohe. Erstaunlich: Die Decke, die
von unten so edel und imposant wirkt, ist
von oben ganz schlicht gemauert. Hier befin-
den sich die schweren Gegengewichte fur
die Kronleuchter, die unten im Kirchenraum
hangen.

Fledermduse und Wanderfalke
Fledermause nisten im Gebalk, ebenso Doh-
len und sogar ein Wanderfalke. Ein seltener
Fall.,,In Deutschland gibt es nur noch 220
seiner Art" erzahlt Michael Kertelge. ,In den
arabischen Landern wird mit den Wanderfal-
ken gejagt. Dort sind die Tiere so viel wert,
dass bei uns schon mal Eier aus dem Nest
gestohlen wurden. Vermutlich, um sie zu ver-
kaufen.“ Durch eine kleine runde Offnung in
der Decke kann man einen Blick in den Kir-
chen-Innenraum erhaschen. Und Michael
Kertelge erzahlt allerlei Wissenswertes Gber

die Geschichte der Kirche. Uber 500 Jahre ist
sie alt, ganz friher hatte die Kirche ein rotes
Ziegeldach, bis heute hat sich die Form des
Turmes sechs bis sieben Mal verandert. 1750
hatte sogar mal der Blitz eingeschlagen.
Weiter geht es Uber Holztreppen und steile
Leitern bis zu den Glocken. Es knirscht und
knackt im Gebalk. Auf einigen Holzbalken
sind alte ,Graffitis“ zu sehen. ,Da haben sich
wohl in friiheren Jahren die Handwerker ver-
ewigt", berichtet Michael Kertelge mit einem

Lidinghausen von oben 11

Augenzwinkern. 1300 Kilogramm wiegt die
schwerste Glocke, die im Kirchturm der

St. Felizitas-Kirche hangt —so viel wie ein Mit-
telklassewagen. ,Seit 500 Jahren rufen die
Glocken die Menschen zu schonen und trau-
rigen Anlassen in die Kirche. Das finde ich
sehr spannend®, erzahlt der Pastoralreferent.
Die alteste Glocke stammt aus dem Jahr
1450, zweivon 1500 und eine von 1674.
Michael Kertelge lautet eine Glocke. Was fur
ein Klang hier oben!

120 Stufen

So, noch zwei Leitern und nach 120 Stufen
haben wir es geschafft: Wir sind oben. Auf
Hohe der Zinnen fuhrt eine alte Holztlr ins
Freie. Der Ausblick ist einfach umwerfend.
Wie griin Lidinghausen von oben aussieht.
Wie toll die Burg mit ihrer Grafte zu sehen ist.
Man kann ein Mal um den Turm herum
gehen und in alle Himmelsrichtungen
schauen. Wahnsinn!

Eine kleine Anekdote gibt Michael Kertelge
noch zum Besten, bevor es an den Abstieg
geht.,Im Kirchturm hangt die hochste
Wascheleine Lidinghausens. Hier oben wer-
den die Fahnen zum Trocknen aufgehangt,
die am Kirchturm nass geworden sind.”
Nadine Wenge

Kirchturmfiihrung mit Michael Kertelge
Gruppe: bis 25 Personen, Dauer: ca. 1,5 Std, Kosten:
80 Euro. ,Man braucht in maRigem Tempo 20 Minu-
ten rauf und 20 Minuten wieder runter, sagt Michael
Kertelge. ,Ich richte mich ganz nach der jeweiligen
Gruppe. Zwischendurch legen wir Pausen ein.”
-> Kontakt und Buchung
Ludinghausen Marketing, Tel: 02591/78008
info@luedinghausen-marketing.de
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Wie funktioniert eigentlich

eine Backerei?

Fuhrung durch die Backstube: Bei Geiping wird Handwerk grof3
geschrieben / die Kinder diirfen selbst Konditor spielen

,Und? Wer mochte spater mal Backer wer-
den?” fragt Hubertus Geiping, nachdem die
Kinder einen Rundgang durch die Backstube
gemacht haben. Zwei Finger gehen in die
Hohe. ,Na, das ist doch schon mal was®, sagt
der Firmenchef mit einem Augenzwinkern.
Er freue sich immer, wenn Gaste da seien.
JWir zeigen gerne, was wir hier machen.”

Erst Hinde waschen, dann backen

,Wir sind ein Handwerksbetrieb” erklart der
erfahrene Backer Hubertus Luring, der die
Gruppe nach einem ausgiebigen Frihstiick
und einem kleinen Film durch die Backstube
fuhrt. ,Hier werden keine TiefkUhlbrotchen
angeliefert. Hier wird selbst gebacken.” Ein-
geladen zu der Familienfihrung ,Wie funk-
tioniert eigentlich eine Backerei?“ hatte das
biologische Zentrum gemeinsam mit der
Backerei Geiping. Ganz wichtig sei Sauber-
keit, erklart Liring den Kindern. ,Ihr musst ja
zu Hause vor dem Backen auch die Hande
waschen, oder?“ Bevor also die Mitarbeiter in
die Backstube kommen, missen sie erstmal
durch die Hygieneschleuse. Sogar die Schuhe
werden von unten abgeduscht.

Teigteiler

,Die meisten unserer Backer sind jetzt Gbri-
gens schon wieder zu Hause im Bett”, sagt
Liring, als wir um 9 Uhr morgens durch die

Nur die Brotchen werden
komplett maschinell gemacht.
Hubertus Liiring zeigt, wie es geht.

Fotos: Nadine Wenge
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; , Wie eine moderne
Backerei funktioniert
‘(’/j erfuhren die Kinder
3 erst, nachdem sie in
der Hygieneschleuse
gesaubert und mit
Hygienemiitzen aus-
| gestattet wurden.

Rezept
o o
Maildnder Pldtzchen
Zutaten Und so wird's gemacht:
- 250 g Butter Aus den Zutaten einen Mirbeteig
- 180 g Sandzucker herstellen, ca. 1 Stunde kiihlstellen, aus-

-2 Eier rollen und beliebig ausstechen. Die fertig
- 450 g Weizenmehl Typ 405  gebackenen Platzchen sind auch super,

- ¥ Packchen Backpulver wenn man zwei Platzchen mit Marmelade
- eine Prise Salz zusammenklebt. Die fertigen Platzchen

- etwas Vanille am besten in Blechdosen lagern —oder

- etwas Zitrone natlrlich ganz schnell aufessen.



14 Hinter den Kulissen

Backstube marschieren. ,Sie arbeiten ja
nachts.” Er zeigt den Kindern den Teigteiler,
der den Teig genau nach Gewicht portio-
niert. Die Maschine spuckt 500 g Teig aus
und die Backer formen daraus das Brot von
Hand. Ebenso werden die Stutenkerle von
Hand geformt, die brauchen jadann auch
noch die Pfeife. Baguettes zum Beispiel kon-
nen auch mal unterschiedlich aussehen.
,SchlieRlich hat der eine Backer Handschuh-
groRe 7 und der nachste GroRe 11.“ Das
Gewicht ist natirlich immer gleich. Nur die
Brotchen —die werden in der Backstube
komplett maschinell hergestellt. ,Ein Brot-
chen ist exakt so wie das andere” erklart
Hubertus Luring. ,Unterschiede kdnnen nur
beim Backen in den Filialen entstehen —je
nachdem, wie lange man die Brotchen im
Ofen aufgehen lasst.”

Jeldnger Hefeteig steht, desto mehr
Geschmack ist drin

Oftmals wird Teig schon vorbereitet und erst
in der nachsten Nacht gebacken. ,Je [anger
Hefeteig steht, desto mehr Geschmack ist
drin® erklart der Backer. Die meisten Brotsor-
ten werden Ubrigens mit normaler Hitze
gebacken. Nur Kasebrotchen und Croissants
mussen mit Umluft gebacken werden, damit
sie aulden knusprig und innen schon weich
werden.

Kinder und Eltern, bzw. GroReltern dirfen
sich alles anschauen, nur nicht anfassen
naturlich. Die Kinder machen grofRe Augen,
als sie die riesigen Teigschuisseln sehen.
JWenn lhr zu Hause backt, dann passen zwei
Kilogramm Mehl in die Schissel, hier sind es
250 Kilogramm?® erklart Liring. Ganz schon
warm ist es in der Backstube. ,Im Winter ist
es der schonste Arbeitsplatz der Welt”, sagt
der Backer mit einem Schmunzeln, als er vor

...aufs Band. Dann bekommen
die Stutenkerle noch ihre Pfeife.

den riesigen Ofen anhalt. Nachdem er den

Kindern noch die Berliner-Maschine prasen-
tiert hat —die Marmelade wird mit Dusen in
den Teig gespritzt —geht es in die Konditorei.

Kleine Nachwuchsbacker

Das Beste kommt zum Schluss: Hier diirfen
die kleinen Backer (die groRen natirlich
auch) ihr eigenes Lebkuchenherz verzieren
und anschlieRend mit nach Hause nehmen.

Fotos: Nadine Wenge
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Smarties gibt es, Platzchen, Zuckerperlen —
alles muss drauf auf die Herzen. ,,Das macht
richtig viel Spalk®, sind sich die Nachwuchs-
konditoren einig. Auf Wunsch wird noch der
Name aufs Herz geschrieben.

Und wer macht nachher alles wieder sauber?
,Klarreinigt jeder selbst seinen Arbeitsplatz.
Damit aber um 17 Uhr wieder alles blitzblank
ist, wenn der Hochbetrieb losgeht, schrubbt
die Hygienemannschaft noch einmal die
ganze Backstube®, sagt Luring. Der Backstu-
benleiter hat viele tolle Geschichten zu
erzahlen: Wussten Sie zum Beispiel, dass
Sonntag der verkaufsstarkste Tagin den Bak-
kereien ist? Warum? Weil dann die Manner
Brotchen holen gehen und gerne noch mal
das ein oder andere Teil mehr mitnehmen.”
Nadine Wenge

| fﬂ: ¥ -' L;- €

lhre Lf:bkuchenherzen durften die kleinen
Konditoren nachher mit nach Hause neh-
men — und aufessen natiirlich.

Backstubenfiihrungen werden von montags
bis freitags in der Backstube in Liidinghausen, Julius-
Maggi-Str. 4, angeboten. Weitere Infos sowie Anmel-
dungen: Antje Feldkamp, Tel: 02591/91800. Auch Kin-
dergeburtstagsfeiern bietet die Backerei an. Dann
heiRt es, mit bis zu neun Freunden (7 bis 10 Jahre) in
der Backstube nach Herzenslust Platzchen backen.

- Anmeldung: www.geiping.de

Seit tiber 90 Jahren gibt es die Bickerei Geiping,
Familienbetrieb in der vierten Generation - in den
1920er Jahren gegriindet und seit den 80ern kontinu-
ierlich gewachsen. Ca. 500 Mitarbeiter zahlen heute
zur groBen Geiping-Familie. In der Zentrale an der
Julius-Maggi-Strale 4 laufen die Fiden zusammen,
und von hier aus werden tagtaglich Brétchen, Brote,
Salate, Snacks und andere siiRe Leckereien an die tUber
50 Filialen geliefert. Die Backerei Geiping setzt auf
regionale Produkte. Und: Hier wird nichts wegge-
schmissen. Entweder geht die Ware in die Vortagsla-
den oder an die Tafel. Angeschnittenes wird als Vieh-
futter verwertet.



Dann schicken Sie uns ihr Foto (hochauflosende jpg
Datei) mit einem kleinen Text an info@luedinghausen-

marketing.de. Wir freuen uns drauf!

ungewohnliche Perspektive? Haben Sie einen Lieblingsort in
der Stadt? Oder haben Sie ein besonderes Bild gemacht?
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! Ach, wie schon ist es doch in

Lidinghausen, sogar im Winter! Findet Leserin Martje Merten.

Sonnenaufgang an der Burg

16 Stadtansichten
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Brautraum: Sinah Dumpe und
Svenja Exner haben ihre Berufung
zum Beruf gemacht

LWirmochten jeder Braut das Suchen und
Finden ihres Traumkleides zu einem unver-
gesslichen Erlebnis machen®, sagt Sinah
Dumpe.,Daher haben wir unsere Berufung
zum Beruf gemacht.” Gemeinsam mit ihrer
Geschaftspartnerin Svenja Exner hat die
Lidinghauserin an der MihlenstraRe den
Brautraum® eroffnet. Nach Herzebrock schon
die zweite Station des Brautraums, in 2020
soll sogar das dritte Geschaft in Lemgo folgen.
Als erfahrene Hochzeitsplanerinnen hatten
die beiden jahrelang dazu beigetragen, dass
Brautpaare den schonsten Tag ihres Lebens
erleben. ,Leider haben wir dabei immer wie-
der feststellen mussen, dass der Brautkleid-
kauf haufig nicht die Erwartungen der
zukUnftigen Braut erfillt. Sich einmalim
Leben wie eine Prinzessin fuhlen, die volle
Aufmerksamkeit bekommen, die eigene
Schonheit dabei ganz besonders in Szene zu
setzen...”, so Sinah Dumpe. ,Das sind nur ein
paar unserer Anspriche an die Brautkleidbe-
ratungin unserem Brautraum.”

Rundum-Wohlfiihlpaket

Bei Sinah Dumpe und Svenja Exner steht die
Braut im Mittelpunkt. ,Wir geben ihr den
notigen Raum, daher auch der Name Braut-
raum® erklaren die Hochzeitsspezialistinnen
das Konzept. ,Bei uns gibt es das Rundum-
Wohlftihlpaket. Jeder ist herzlich willkom-
men. Wir nehmen uns ganz viel Zeit fur die
Braut. In gemutlicher Atmosphare und bei
einem Glas Sekt kann sie in Ruhe die Kleider
anprobieren, die ihr gefallen.” Jedes Kleid
haben Sinah Dumpe und Svenja Exner per-
sonlich ausgesucht. Auch Schuhe, Acces-

Brautraum
MihlenstraRe 35, 59348 Ludinghausen
Tel: 02591/9805958, luedinghausen@braut-raum.de

Offnungszeiten
Mi bis Fr: 11.00 —18.00 Uhr, Sa: 10.00 —16.00 Uhr
Termine nur nach Vereinbarung!

=> www.braut-raum.de

soires, Haarschmuck, Reifrocke, Wasche und
Brautjungfernkleider haben die beiden ehe-
maligen Weddingplanerinnen im Angebot.
Der besondere Clou bei den Brautjungfern-
kleidern: Es gibt eine kleine Auswahl, die
jedoch in 20 verschiedenen Farben und in
allen Grofken —ohne Aufpreis. Preisklasse:
150 bis 200 Euro. ,Das wiirde man auch aus-
geben, wenn man ein Kleid fir eine Hochzeit
kauft”, so Sinah Dumpe. Warum sie den Job
so gerne machen? ,Weil man nur mit gliickli-
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chen Menschen zu tun hat. Hochzeit ist einfach
ein emotionales Thema. Und das macht SpaR.”

Zwischen Tiill & Trdanen

Mit drei ihrer Kundinnen aus Herzebrock
waren sie bereits in der Fernsehsendung
LJZwischen Tull & Tranen“ dabei. ,Das ist ein
Super-Format® erklart Exner. ,Alles ist echt.
Nichts wird doppelt gedreht. Wir hoffen, dass
sichauch in Lidinghausen Braute finden, die
sich filmen lassen mochten.”

e =
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Nehmen sich Zeit fiir ausfiihrliche Beratung und Anprobe: Sinah Dumpe und Svenja Exner

Noch drei Fragen in Kiirze: Wie oft kommen
Kundinnen, ehe sie sich fur ein Kleid ent-
scheiden? ,Meistens ist es Liebe auf den
ersten Blick. Die wenigsten missen noch mal
eine Nacht driber schlafen.” Was ist bei
Hochzeitskleidern gerade besonders ange-
sagt? ,Nach wie vor Spitze. Aufierdem Blush-
und Nude-Tone sowie flieRende Stoffe. Rein-
weil tragt kaum noch jemand.” Gibt es bei
Euch auch etwas fur den Brautigam? ,Nein,
bei uns geht es ausschlielRlich um die Braut!”

Foto: JL Passion
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| Nicht nur die Schauspie-
ler, auch das Biihnen-
bild ist immer toll. Und
alles ist selbst gemacht.

»Platt macht Laune«

Der plattdeutsche Verein mochte die regionale

Sprache am Leben halten / im Januar wird wie- Spieltermine

Foto: Nadine Wenge

* Kirsten Altenbockum
spricht gerne platt.

Der plattdeutsche Verein hat

es sich zur Aufgabe gemacht,

die plattdeutsche Sprache zu
erhalten. Seit fast 60 Jahren
ladt der Verein jahrlich zum
plattdeutschen Theater ein.
Wir haben die Schauspieler
bei einer Probe besucht und
mit der Vorsitzenden, Kirsten
Altenbockum, lber platt und
vieles mehr gesprochen.

der Theater gespielt

Frau Altenbockum, warum
wollen Sie als Verein die
plattdeutsche Sprache erhal-
ten?

Viele Altere sind mit der
Sprache grofd geworden und
wollen die Tradition weiter-
flhren. Die Jingeren sagen:
Platt macht einfach Laune.

Was stellt der plattdeutsche
Verein alles auf die Beine?
Wir spielen jedes Jahr ein
plattdeutsches Theaterstiick,
was unheimlich viel Spaf3
macht. Wir haben eine Volks-
tanzgruppe, die sich einmal
im Monat in der Berenbrok-
ker Schule zum Tanzen und
Klonen trifft. Und wir organi-
sieren Aktionen firJung und
Alt, zum Beispiel Nikolausfei-
ern oder Ausflige. Und wir
schauen uns gerne woanders
plattdeutsches Theater an.

Wird dann immer platt
gesprochen, wenn Sie
zusammen sind?

Nein. Aber wenn wir von
Oktober bis Januar in der Pro-
benzeit sind, dann spricht
man automatisch mehr
platt, auch auBerhalb der
Proben.

Wie heilRt das Stiick, das in
dieser Saison gespielt wird?
De Isheilige. Hochdeutsch:
Die Eisheilige.

Worum geht es?

Die eiskalte Mia hat Angst
vor Mannern. Sie mochte
daher keinen Mann mehr auf
dem Hof haben. Nach eini-
gen Wirrungen und Intrigen
taut sie aber auf. Aber mehr
wird noch nicht verraten.

Wie sieht die Resonanz aus?
Ist plattdeutsches Theater
heute noch beliebt?

Die Sonntage sind immer
sehrschnell ausverkauft. An

Foto: privat

den Samstagen gibt es gele-
gentlich noch Restkarten.
Schon ist, dass wir viel
Stammpublikum haben,
sogar aus Dortmund oder
Recklinghausen. Erstaunlich:
Drei Gruppen kommt seit 30
Jahren mit je einem Bus vol-
ler Zuschauer aus Hamm.

Platt ist nicht gleich platt,
oder?

Wir achten darauf, dass
Lidinghauser platt gespro-
chen wird. Jede Ortschaft hat
namlich ihreigenes platt.
Sogar in Seppenrade wird
schon eine andere Form
gesprochen. In Lidinghausen
heil3en die Kiihe Kiih, in Sep-
penrade Kei. Und ganz wich-
tig: Im Plattdeutschen wird
geduzt, da gibt es kein Sie.

Premiere:
Samstag, 12.Januar 2019,
17.00 Uhr, mit Sektempfang

Weitere Auffiihrungen:

So,13.Januar, 15.00 Uhr
Sa, 19.Januar, 19.30 Uhr
So, 20.Januar, 15.00 Uhr
Sa., 26.Januar, 17.00 Uhr
So.,27.Januar, 15.00 Uhr

Kartenvorverkauf:

19. bis 21. Dezember sowie
wieder ab 2. Januarin der Volks-
bank, Wilhelmstr. 6, taglich 10.00
bis 12.30 und 15.00 bis 16.30 Uhr

NEU: telefonische Kartenreser-
vierung erst ab dem 27. Dezem-

ber nur unter 0174/4030509

= www.pvl-lh.de

Smalltalk auf platt

Guten Morgen

Gueden Muorn 2

Mabhlzeit
Maohltiet

Wie geht es Dir?
Wu geiht ju dat?

Guten Abend
Gueden Aobend

Schones Wetter heute
Gued Widr vandag

Es nieselt
Et drilepelt

Auf Wiedersehen
Gued gaohn
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gemacht ist doch am schonsten.

Stiefel, Herzen, Tannenbiume - selbst

Nahen fiir Weihnachten

Samstagmorgen, 9 Uhr. Einige Nahmaschi-
nen rattern bereits im Hintergrund. Sechs
erwartungsvolle Augenpaare sind auf Kurs-
leiterin Agnes Puhe gerichtet, die zeigt, was
das Ziel der nachsten drei Stunden ist: Sterne,
Herzen, Stiefel, Tannenbaume —alles, was
das Weihnachtsherz begehrt.

Die meisten der sechs Kursteilnehmerinnen
haben bereits erste Erfahrungen mit der
Nahmaschine und hoffen heute auf hilfrei-
cheTipps, Kniffe und Inspirationen. Agnes
Puhe gibt seit uiber 25 Jahren Nahkurse —auf-
grund dieser Expertise sind alle optimistisch,
dass es auch mit den eigenen Nahkuinsten
heute klappt.

Fotos und Text: Floriane Drerup

...und fertig ist das Herz.

Fur alle, die nicht wissen, was ein Matratzenstich* ist:
Unter www.fbs-luedinghausen.de finden Sie alle Nah-
kurse, die aktuell angeboten werden. Es gibt Termine am

Dienstag-und Donnerstagabend sowie Samstagmorgen.
Von Kindersachen lber Kapuzenpullis bis zum Bademan-

tel fir den Hund —im Prinzip kann hier jeder ndhen, was
er mochte und Agnes Puhe steht mit Rat und Tat zur
Seite. Seit Kurzem finden die Kurse im Atelier der Famili-

enbildungsstatte statt, das bietet sehr viel Platz fiir Krea-

tivitat! = www.fbs-luedinghausen.de
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Anleitung

Wie ndhe ich ein Herz fiir Weihnachten?

Material: Weihnachtlicher Stoff, Fiill-
watte, Nahmaschine, Nahnadel, Nah-
garn, Pappe, Schere, Stift

= Aussuchen des weihnachtlichen Motivs
und des Stoffes

- Erstellung einer Schablone aus Pappe

- Stoff doppelt nehmen (rechts auf
rechts) und Kontur auf die linke Seite
des Stoffes zeichnen (1cm Nahtzugabe
nicht vergessen!)

- Stoff mit Nadeln feststecken und die
Form grob ausschneiden, dann kann
spater auf der gezeichneten Linie
genaht werden

Dann geht es an die Ndhmaschine:

- Auswahlen eines kleinen Stichs, Beginn
an der engsten Stelle des Herzens

- Auf der gezeichneten Linie nahen, an
einer graden Stelle eine Wendeoffnung
furdie Fullung lassen

- Stoff umdrehen (auf die richtige Seite)

- Die Ecken vorsichtig mit der falschen
Seite eines Stiftes ausbeulen

- Bligeln des Stoffes

- Fillen mit Fullwatte

- Die Offnung mit dem Matratzenstich*
schlieen (von Hand zunahen)

- Fertig!
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Immer

einen
Schritt
voraus

Raumausstattung Mollers:
Spezialisten fiir Bodenbelage
und Teppiche

Vinyl-Designbdden sind derzeit in aller
Munde. ,,Doch das Produkt ist keineswegs
neu” erklart Thomas Mollers. Schon 1992
hatte der Inhaber des Fachgeschaftsge-
schafts an der Blaufarbergasse einen Verlege-
und Fachkurs fiir Amtico-Designbdden bei
den Spezialisten im englischen Coventry
absolviert und ein entsprechendes Diplom
mit nach Hause gebracht.

Vinyl: weich, langlebig, angenehm

Vinyl Uberzeugt zum einen durch seine
Langlebigkeit®, sagt Mollers.,,Zum anderen
ist es im Vergleich zu Laminat viel weicher
und angenehmer im Wohnbereich.“ Es kann
geklickt werden, wird aber meistens verklebt
und ist daher viel leiser als das schwim-
mende Laminat. ,,Es kann ferner direkt auf
Fliesen verlegt werden® so Mollers weiter.
Vinylboden in Holzoptik wirkt tauschend
echt—sogar die Maserung ist zu fuhlen. Spe-

Fotos: Nadine Wenge

Thomas und Michaele Méllers zgi-
gen einen Vinyl-Designbodep. Die
Holzmaserung ist sogar zu fuhlen.

zielle Losungen fur Treppen sind ebenfalls
moglich.

Raumausstattung Mollers ist ein Traditions-
haus, seit Uber 50 Jahren zeichnet sich der
Fachbetrieb durch erstklassigen Service, her-
vorragende Qualitat und kompetente Bera-
tungaus. Wir finden flr jedes Problem eine
Losung®, versichert Thomas Mollers.

Designen Sie lhren eigenen Teppich
Raumausstattung Mollers arbeitet mit der
Firma Makalu Design zusammen. Makalu

Design steht flr Teppiche in bester Qualitat,
auf okologisch bestmoglichem Niveau, kom-
plett ohne Kinderarbeit. Die Teppiche werden
aus Hochgebirgswolle und Haspelseide
gefertigt. Der Clou: Man kann sein eigenes
Wunschdesign umsetzen. ,GrolRRe, Farbe,
Materialmix, Form und sogar Design konnen
nach Kundenwunsch angefertigt werden®,
erzahlt Thomas Mollers. Mit einer individuel-
len Kolorierung fiir einen Kunden ist Raum-
ausstattung Méllers sogar im Konzept Buch
von Makalu Design vertreten.

Die griine Kolorierung hat sich der Kunde so gewﬁntht, gemein-
sam mit Raumausstattung Mollers und Makalu Design Yvurde der
Wunsch Realitat. Jetzt passt der Teppich perfekt zur Einrichtung.
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Raumausstattung Mollers

Bodenbelage und Teppiche, Malerarbeiten, Licht-
schutz, Handel mit Tapeten, Farben und Lacken;
Blaufarbergasse 5, 59348 Liidinghausen,

Tel: 02591/3798, info@moellers-raumausstattung.de
Offnungszeiten:

Mo bis Fr: 9.00—12.30 Uhr, 14.30—18.00 Uhr
Sa:9.30—13.00 Uhr (mi nachmittags geschlossen)

- www.moellers-raumausstattung.de
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Das war 2018!

Vier Liidinghauser erzahlen von ihrem schonsten Erlebnis des Jahres.

e

) Ich gehore seit drei Jahren dem Team der Warenausgabe
der Liidinghauser Tafel an, das den direkten Kontakt zu bediirf-
tigen Menschen pflegt und diese manchmal jahrelang betreut.
Eine Kundin berichtete mir neulich freudestrahlend, sie kame
heute zum letzten Mal. Ihre Lebenssituation habe sich Dank
behordlicher Unterstiitzung derart verbessert, dass ihre Kinder
nun finanziell versorgt seien und sie sich in ihrem erlernten
Beruf wieder voll einbringen konne. Sie wollte danke sagen fuir
die jahrelange freundliche Bedienung und Begleitung durch die
Tafel-Mitarbeiter und tiberreichte mir stellvertretend fiir alle
Schokolade. Diese Art, sich von uns zu verabschieden, hat mich
vollig iiberrascht. Ich werde die Frau nicht vergessen.

Astrid Voerste, Tafelmitarbeiterin

9> Zusammen mit den Besten Nordrhein-Westfalens ging es fur
mich im Juni nach Wiirzburg zur Bundesrunde der Mathemati-
kolympiade. Nette Menschen, eine wundervolle Stadt und dass
ich am Ende sogar zu den Preistragern des Wettbewerbs
gehorte, machen diese Reise zu meinem schonsten Erlebnis
2018. Und das Beste: eine Woche schul- und hausaufgabenfrei!
Jarno Hellkuhl, Zehntkldssler des St. Antonius-Gymnasiums

9> Mein schonstes Erlebnis 2018? Bei so einer Frage ist man
geneigt, in unbeschwerten Urlaubserinnerungen zu kramen.
Vor allem, weil das Jahr 2018 ganz und gar nicht unbeschwert
war und der tragische Tod meines jungen Kollegen einen gro-
Ben dunklen Schatten darauf wirft. Das schonste Erlebnis war,
in diesem Schrecklichen so viel spontane Hilfe, aufrichtigen
Trost und fraglose Solidaritat zu erfahren, dieimmer noch
anhalten. Das ist wunderbar, und dafiir bin ich herzlich dankbar.
Silke Nlemeyer, Pfarrerin

) Ein besonderes Highlight war fiir mich dieses Jahr unser St.
Martinsumzug an der Burg Vischering. Wie die Kinder mit ihren
selbstgebastelten Laternen um die Grafte ziehen und alle Fami-
lien und Erzieherinnen Laternenlieder singen —dieses Fest
stimmt uns jedes Jahr schon ein bisschen auf die Adventszeit
ein.Im Anschluss spielen die Kinder im Innenhof St. Martin
nach, es gibt Kinderpunsch und Brezeln.

Jenny Dieckmann, Einrichtungsleiterin der DRK-Kita ,Im Rott"

Fotos: privat

Foto: Kita Im Rott

Samstag, 1. Dezember

Ausstellung Burg Art. Die Aus-
stellung zeigt ,,immer das
Besondere”, sie bietet in beein-
druckender Auswahl ganz unter-
schiedliche zeitgendssische
Kunst, mit flieRenden Ubergan-
gen zum Kunsthandwerk. Es
werden nur Originalwerke
gezeigt, die erworben werden
konnen. Acht Kiinstler wurden
flir die BurgArt 2018 ausge-
wahlt: Claudia Landwehr, Petra
Wittmund, Angelika Jelich,
Hanne Ness, Ljuba Stille, Dag-
mar Schmidt, Martina Liickener
und Rolf Stahr. Ort: Burg Liding-
hausen, Veranstalter: Kulturfo-
rum KAKTuS. Offnungszeiten:
Sa/so/feiertags 11 bis 17 Uhr
(bis 9. Dezember), Eintritt frei

Ausstellung Art Vischering.
GrofRRe Kunst, die man auch mit
nach Hause nehmen kann (hoch
bis zum 20. Januar), Burg Vische-
ring

13.30 — Offene Stadtfiihrung.
Start: Liidinghaus

13.00 —Weihnachtsmarkt in
Seppenrade. 14.00 Weihnachts-
baumschmdiicken. Veranstalter:
Heimatverein Seppenrade eV,
Infos: www.seppenrade.de

11.00 bis 18.00 — Weihnachts-
markt der Hobbykiinstler. Burg
Lidinghausen Veranstalter: LH
Marketing, Infos: www.lhmarke-
ting.de

16.00 — Advents- und Weih-
nachtskonzert. Veranstalter:
Singkreis ,,Glocke®, Ort: RvW-
Berufskolleg

11.00 bis 17.00 —BurgArt 2018.
Ort: Burg Liidinghausen

19.00 — Krimidinner. Eva Maaser
liest aus ,Tod unter Whisky-
freunden®. Mit spannendem
Drei-Gang-Meni, 40 Euro
p.Pinkl. Men, Ort: flussauf-
warts; Vorverkauf an der Rezep-
tion im Steverbett-Hotel

20.00 — RICORDO tanzt! Die U40
Party. DJ Andi legt Musik aus den
60er, 70er, 80er und 90er Jahren
und natdrlich die besten Hits
aus den aktuellen Charts auf.
Keine Schlagermusik! Veranstal-
ter: Ricordo. Vorverkauf: 8 Euro,
Abendkasse: 10 €

Sonntag, 2. Dezember

14.00 — Weihnachtsmarkt in
Seppenrade. Mit viel Musik

11.00 bis 18.00 — Weihnachts-
markt der Hobbykiinstler. Burg
Lidinghausen Veranstalter: LH
Marketing, Infos: www.lhmarke-
ting.de

11.00 bis 17.00 —BurgArt 2018.
Ort: Burg Liidinghausen

16.00 — Nikolausfeier. Veranstal-
ter: Struck, Ort: Struckhaus,

Infos: www.struck-lh.de

Dienstag, 4. Dezember

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.
Marktplatz

Mittwoch, 5. Dezember

18.00 — Kl6n- und Infoabend der
Struckgemeinschaft. Veranstal-
ter: Struck, Ort: Struckhaus
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Donnerstag, 6. Dezember

18.00 — Stever-Fondue. flussauf-
warts

Freitag, 7. Dezember

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

14.00 bis 19.00 — Adventsmarkt
an der Felizitaskirche. Die Giih-
wein- und Verzehrstande blei-
ben abends natiirlich etwas lan-
ger geoffnet; Veranstalter.
Lidinghausen Marketing

Ab 18.00 - Liidinghausen leuch-
tet. Hunderte Windlichter wer-
den die Liidinghauser Altstadt in
zauberhaftem Licht erstrahlen
lassen, und die Ludinghauser
Geschafte laden zum langen
Einkaufsabend bis 21 Uhrein

20.00 —Theater: Tod eines Hand-
lungsreisenden. Drama mit Hel-
mut Zierl. Veranstalter: Kultur-
Buihne Ludinghausen, Ort: Aula
der Realschule; Infos und Ein-
trittskarten: Rathaus der Stadt
Lidinghausen, Tel: 02591/
926176

20.00 — Frantz Wittkamp ,,Dich-
terlesung” (Zusatztermin), Burg
Vischering (ausverkauft)

Samstag, 8. Dezember

11.00 bis 17.00 — BurgArt 2018.
Ort: Burg Liidinghausen

11.00 bis 19.00 — Adventsmarkt
an der Felizitaskirche. Die Giih-
wein- und Verzehrstande blei-
ben abends natirlich etwas lan-
ger geoffnet; Veranstalter.
Lidinghausen Marketing

4
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i 7./8.12. Dichterlesung

14.00 bis 17.00 — WerkstattCafe
,Kannste mal“ Ort: Familienbil-
dungsstatte

15.00 — Seniorennachmittag.
Veranstalter: Struck, Ort: Burg-
hof Richter

19.00 bis 22.30 — Lord Moad
lasst bitten. Ein Krimi frei nach
Edgar Wallace mit Live Musik
und Gesang! Um entsprechende
festliche Kleidung wird gebeten.
Bitte beachten Sie bei der Aus-
wahl lhrer Garderobe, dass wir
uns im Jahre 1969 befinden.
Sollten Sie keine passende Gar-
derobe finden, so schatzt es der
Lord, wenn Sie in normaler
Abendgarderobe erscheinen.
Ort: Steverbett, Karten: Karten-
hotline@tatort-dinner.de

20.00 — Frantz Wittkamp ,,Dich-
terlesung® Seine Gedichte stek-
ken voller Witz und Humor. Und
besonders seine Vierzeiler sind
vielfach gedruckt und rezitiert.
Erstmals steht mit Frantz Witt-
kamp ein Ludinghauser Kiinstler
auf der ,FKK-Biihne“ Veranstal-

ter: FKK-Freunde der Kleinkunst,
Ort: Burg Vischering. (ausver-
kauft), www.freunde-der-klein-
kunst.de

Sonntag, 9. Dezember

11.00 bis 17.00 —BurgArt 2018.
Ort: Burg Liidinghausen

11.00 bis 18.00 — Adventsmarkt
an der Felizitaskirche. Die Glih-
wein- und Verzehrstande blei-
ben abends natiirlich etwas lan-
ger geoffnet; Veranstalter.
Lidinghausen Marketing

15.00 —Kindertheater: Das
Weihnachtsleuchten. Burg
Vischering

Montag, 10. Dezember

15.00 — Weihnachtstreff auf
dem Marktplatz. Bis zum 22.
Dezember 6ffnet Wilfried Rek-
kers auf dem Marktplatz wieder
seinen Weihnachtstreff. Taglich
auBer sonntags bietet erin zwei
festlich geschmiickten Hitten
Glihwein und wechselnde
Snacks an. An Markttagen
bereits ab 11 Uhr, samstags von
11 bis 18 Uhr, dann gibt es auch
wieder Live-Musik.

Dienstag, 11. Dezember

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

15.00 — Weihnachtsfeier des

Rosenpflegeteams. Veranstalter:

Heimatverein Seppenrade eV.,,
www.seppenrade.de

Freitag, 14. Dezember

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Samstag, 15. Dezember

10.00 — Weihnachtsbaumver-
kauf. Veranstalter und Ort: Ste-
phanus Kindergarten

10.30 bis 17.30 Weihnachtszau-
ber. Wilde Winterspiele, Lager-
feuer, eine gemiitliche Bastel-
runde, Kinderpunsch und win-

terliches Geschichten-Erzahlen...

lasst euch verzaubern! Fiir
Grundschulkinder. Mit Sandra
Dirks, Dipl. Padagogin, Biologin,
Sigrid Finke, Heilerzieherin, For-
derlehrerin. Biologisches Zen-
trum

13.00 —Weihnachtsbaumver-
kauf. Veranstalter: Hiiwelge-

meinschaft, Ort: Hiwelgelande

Sonntag, 16. Dezember

17.00 — Adventssingen. Veran-
stalter: Struck, Ort: Birkenwald-
chen, Infos: www.struck-lh.de

Dienstag, 18. Dezember

21.12. Abendmarkt Spezial

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Freitag, 21. Dezember

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

16.00 — Abendmarkt Spezial.
Auch in diesem Jahr gibt es wie-
der den Abendmarkt Spezial
kurz vor Weihnachten. Im Innen-
hof der Burg Liidinghausen kon-
nen sich die Besucher am Frei-
tag, 21. Dezember, zwischen 16
und 20 Uhr auf Bewahrtes
freuen: Beste Produkte fiir die
heimische Kiiche —mit prima
Angeboten fiir die Festtage, eine
gemdtliche Atmosphare am
warmenden Lagerfeuer und
kleine Snacks zum Verzehr. Der
Jahreszeit entsprechend findet
sich darunter die eine oder
andere weihnachtliche Varia-
tion, und zu den gekiihlten
Getranken gesellen sich Glih-
wein und heiRer Kakao.

Montag, 24. Dezember

8.00 bis 12.00 — Wochenmarkt.

Mittwoch, 26. Dezember

20.00 — Weihnachtstanz. Ort:
Festplatz Seppenrade

Donnerstag, 27. Dezember

20.00 — Konzert , After Christ-
mas Blues“. Mit der Beckers
Blues Band. Bluesmusik ist seit
vielen Jahren das Metier der Bek-
kers Blues Band und wer tiber
die Weihnachtstage den , Krip-
penblues” bekommen hat, kann
ihn im RICORDO ausleben. Das
Repertoire ist ein Mix aus
Urblues von B.B. King, Muddy
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Waters, John Lee Hooker und Co.,
dem Uberarbeiteten, verbeate-
ten Blues der 60er und 70er
Cuby and the Blizzards tber
Cream, Jimi Hendrix, Garry
Moore und Joe Bonamassa. Ver-
anstalter: Ricordo, Einlass: 19
Uhr, Vorverkauf: 14 Euro, Abend-
kasse: 16 Euro, www.ricordo.de

Freitag, 28. Dezember

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt

Montag, 31. Dezember

15.30 —Silvesterkonzert mit
Paul Bohme. (Violoncello) und
Joanna Przybylska (Klavier), Burg
Vischering

19.00 —Silvestergala. Mit Tanz,
Galabuffet und einem Glas
Secco zum Jahreswechsel!
Eventpavillon B26, 99 Euro p.P.
inkl. Men(, Steverbett-Hotel
(Tickets an der Hotelrezeption)

Freitag, 4. Januar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt

Samstag, 5. Januar

13.30 — Offene Stadtfiihrung.
Start: Lidinghaus

Sonntag, 6. Januar

11.00 bis 18.00 — Westfalischer
Wintermarkt. Ab 13 Uhr 6ffnen
dazu die Geschafte (bis 18 Uhr).
Bis zu hundert Aussteller sau-
men mit ihren Verkaufs- und
Prasentationsstanden StraRen
und Platze. Zu entdecken gibt es
Kunsthandwerk oder Acces-
soires, Nutzliches fiir Wohnung,
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Haus und Garten oder Warmendes
fur die kalte Winterzeit. Aber auch
der Frihling schickt seine ersten
Vorboten in die Auslagen oder auf
die Verkaufstische.

Tk ot
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6.1. Westfilischer Wintermarkt

Dienstag, 8. Januar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Freitag, 11. Januar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Samstag, 12. Januar

17.00 —Plattdeutsches Theater.
Lustpiel ,,De leshillige” von Andrea
Doring. Premiere mit Sektemp-
fang (Kartenvorverkauf beginnt
am 20. Dezember 2018 in der
Volksbank Lidinghausen, Wil-
helmstralRe), Ort: Aula der Real-
schule, Veranstalter: Plattdeut-
scher Verein Lidinghausen

Sonntag, 13. Januar

14.00 —Badminton. Union 08
Lidinghausen gegen 1. BV Miil-
heim, Sporthalle des St. Antonius-
Gymnasiums

15.00 — Plattdeutsches Theater.
Lustpiel ,De leshillige” von Andrea
Doring. Ort: Aula der Realschule,
Veranstalter: Plattdeutscher Ver-
ein Ludinghausen

Dienstag, 15. Januar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Freitag, 18. Januar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

19.00 bis 22.30 —,,Ruhrpott Din-
ner — Nur liber meine Leiche!“.
Freuen Sie sich auf einen turbulen-
ten und frechen Krimi mitten aus
dem Ruhrgebiet! Veranstalter:
Ricordo, Einlass: 18.30 Uhr, nur
Vorverkauf: 69 Euro inkl. 4-Gang
Meni, www.ricordo

- 19.00 —Klassik-Highlight. Meister-

pianist Menachem Har-Zahav
spielt Beethovens Mondschein-
Sonate und weitere beriihmte

- Werke von Johnannes Brahms,

Sergei Rachmaninoff und Dome-
nico Scarlatti. Kapitelsaal, Burg
Lidinghausen. Eintritt: € 18/Euro

- 13 fiur Studenten, Arbeitslose u.

Schwerbehinderte mit Ausweis.
Unter 18 Jahre frei. Reservierun-
gen jederzeit moglich unter der
telefonischen Hotline: 0151 /28
442 449. Abendkasse ab 18.30 Uhr.
Freie Platzwahl. Veranstalter:
Weston Musikmanagement

Samstag, 19. Januar

19.30 — Plattdeutsches Theater.

- Lustpiel ,De leshillige” von Andrea

Doring. Ort: Aula der Realschule,
Veranstalter: Plattdeutscher Ver-
ein Lidinghausen

20.00 — Konzert ,,Bubble Trouble*
Rhythm n Blues, Soul & Rock. Ver-
anstalter Ricordo, Einlass: 19 Uhr,
Vorverkauf: 12 Euro, Abendkasse:
14 Euro. www.ricordo.de

Sonntag, 20. Januar

14.00 —Badminton. Union 08
Lidinghausen gegen 1. BC Beuel,
Sporthalle des St. Antonius-Gym-
nasiums

15.00 — Plattdeutsches Theater.
Lustpiel ,De leshillige” von Andrea
Doring. Ort: Aula der Realschule,
Veranstalter: Plattdeutscher Ver-
ein Lidinghausen

Dienstag, 22. Januar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Freitag, 25. Januar

8.00 bis 12.30 —Wochenmarkt.
20.00 —Theater mit der Gruppe
Gotterspeise. ,Panter, Tiger &
Petronella“ Seit nunmehr 37 Jah-
ren ist die Theatergruppe ,Gotter-
speise” ein fester Bestandteil der

* Lidinghausener Kulturszene.

,Gotterspeise” taucht tief in das
Werk des Vielschreibers ein, zeigt
sein Werk in Texten, Liedern, Sze-
nen und Gedichten in allen Facet-
ten. Veranstalter: Ricordo. Einlass:
19 Uhr, Vorverkauf: 12 Euro,
Abendkasse: 14 Euro. www.ricordo

Samstag, 26. Januar

17.00 — Plattdeutsches Theater.
Lustpiel ,De leshillige” von Andrea

BUBBLE TROUBLE

-

-
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19.1. Bubble Trouble
Doring. Ort: Aula der Realschule,
Veranstalter: Plattdeutscher Ver-

ein Lidinghausen

Sonntag, 27. Januar

15.00 — Plattdeutsches Theater.
Lustpiel ,,De leshillige” von Andrea
Doring. Ort: Aula der Realschule,
Veranstalter: Plattdeutscher Ver-
ein Lidinghausen

16.00 — Familien-Zaubergala. Burg
Vischering

Dienstag, 29. Januar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt

19.30 - Internationale Zaubergala.
Burg Vischering

Freitag, 1. Februar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Samstag, 2. Februar

13.30 — Offene Stadtfiihrung.
Start: Lidinghaus

Dienstag, 5. Februar

Terminkalender 31

20.00 — Noch ein Mal verliebt.

* Komodie mit Gila von Weitershau-

sen und Christian Wolff, Aula der
Realschule, Veranstalter: Kultur-
Biihne der Stadt Liidinghausen,

" Infos und Karten: Rathaus der

Stadt Lidinghausen, Tel. (02591)
926176

Dienstag, 19. Februar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Freitag, 8. Februar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Freitag, 22. Februar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Sonntag, 10. Februar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Samstag, 23. Februar

14.00 —Badminton. Union 08
Lidinghausen gegen BC Bischmis-
heim, Sporthalle des St. Antonius-
Gymnasiums

Dienstag, 12. Februar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

Freitag, 15. Februar

8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.

19.00 bis 22.30 —,,St. Pauli. Lei-
chen von der Stange.“ Auf St. Pauli
verbreiten sich seit einiger Zeit
mysteridse Gerlichte. Man spricht
von einer absoluten Sensation.
Pitt, ein einschlagig bekannter

" Kiez-Verbrecher, hat sich endlich

seinen Traum von einer eigenen
Bar erfiillt! Bei einem vortreffli-
chen 4-Gange-Menli erleben die

* Zuschauer Sex & Crime mit Ham-

burger Flair und norddeutschem
Witz. Musik mit Live-Gesang,

3 Table-Dance und ein spannender

Mordfall sorgen fiir einen einzigar-
tigen Abend. Ort: Steverbett.

20.00 — Kabarett. H.G. Butzko,
»Echt jetzt“. Veranstalter: Freunde
der Kleinkunst, Ort: Aula der Real-
schule, Kartenvorverkauf: Lh Mar-
keting und Freunde der Kleinkunst,
www.freunde-der-kleinkunst.de

Dienstag, 26. Februar

" 8.00 bis 12.30 — Wochenmarkt.



Gutschein
im Studio vorzeigen.

- 15% auf 10er-, Ser Karte

Einstiegsangebot 4 Wachen
-+ Yoga & Pilates so oft du wilst,
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10 % auf unsere Jahresflat.
Teste uns vorher mit dem
Einstiegsangebot und ent-
scheide dann.
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INnMotion Pllctes

Herzlich Willkommen

Tag Colled InMotion - Ihre bewegende Auszeit vom Alltag!
s a%tgeannung : In unseren harmonisch eingerichteten Raumlichkeiten
' k = findet Jeder seinen fir sich passenden Kurs.

N . N | |
o) ' | N M otion Yoga & Pilates ohne faste Zait- ofer Terminbindung
Seppenrader Str. 54 {iber 200 m? Wohlfihlfische aufgeteilt in

= S o 2 freundiiche, grofle & helle Kursraume,
59348 Ludinghausen - X Umdeide & Teekiiche

Email: info@inmotion-lh.de ) 26 Yoga & Pilates Kurse'in der Woche
: : %) belqualifizierten Lehrerinnen
Web: www.inmotion-lh.de

Telefon: 02591 89 38 678

Ter-5er-, 10er- Karte, Mini-Abo, Flatrate




